
La Carte du Restaurant 

 

 

Le Mesclun de feuilles de Salade CHF 12.50  

Grüner Salat 

 

 

La Salade de doucette, chèvre chaud et miel de Charmey CHF17.50 

Nüsslisalat mit warmen Ziegenkäse und Bienenhonig aus Charmey 

 

 

La Mozzarella de Bufflonne, tomates cerise, roquette et basilic CHF19.50  

Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Ruccolasalat und Basilikum 

 

Le jambon cru de Parme âgé de 24 mois, baguette de pain maison  CHF 18.50 

et tapenade d’olive Tagiasche   

Parmaschinken, 24 Monate gereift, hausgemachtes Minibaguette 

und Tapenade aus Tagiascheoliven 

 

Le Carpaccio de filet de bœuf à l’huile de pépins de raisin, sel d’Himalaya,   25.00  

pignons de pin torréfiés, copeaux de parmesan et bouquet de saladine CHF 25.00      

Rindercarpaccio mit Traubenkernöl, Himalayasalz,  

Pininenkernen und gehobeltem Parmesan 

 

L’escalope de foie gras de canard poêlée, composition d’asperges et morilles    26.50 

à l’huile vierge, brioche maison CHF 26.50 

Gebratenes Entenlebermedaillon mit Spargeln und Morcheln an feinem Olivenöl 

und hausgemachtem Brioche 

 

      

L’escabèche de thon rouge, limettes, coriandre et CHF 22.50  

jeunes pousses d’épinards       

Marinierter roter Thunfisch, Limetten Koriander und junge Spinatsprossen 

 

 La Soupe de poissons safranée au lait de coco, parfumée à la citronnelle 

CHF11.00  

Fischsuppe mit Safran, Kokosnussmilch und Zitronengrass 

  

Le velouté de cresson, copeaux de foie gras cru CHF 12.50  

Brunnenkressesamtsuppe mit Entenleberwürfeln 

 

La Soupe de Chalet  CHF 9.50    

Alpsuppe 

 

Les gnocchis de pommes de terre au beurre d’ail des ours CHF 28.50 

de la vallée et Magret de canard fumé   

Kartoffelgnocchi mit Bärlauchbutter aus Charmey  

und geräucherter Entenbrust 

 

Le Risotto asperge et Pernod, poêlée de noisettes CHF 28.50 

de ris de veau persillées    

Spargelrisotto mit Pernod und  

gebratenem Kalbsbries mit Petersilie 

 

 

 

 

Les gambas géantes à la Méditerranéenne   

(Tomate,  câpres, basilic, olives Tagiasche) 

CHF 34.00  34.00 

Riesencrevetten  auf Mediterrane Art  

(Tomaten, Kartoffeln, Kapern, Basilikum und Tagiascheoliven 

 

Le filet de bœuf au poivre de szechuan,  sauce morilles, tagliatelles au beurre   

CHF 48.50 

Gebratenes Rinderfilet mit Szechuanpfeffer, Morcheln und Butterbandnudeln 

 

L’Emincé de veau (Coupé dans le filet) et roesti croustillant   33.50 

servi dans son poêlon  

CHF 33.50     

Kalbsgeschnetzeltes (im Filet geschnitten) mit Rösti in der Pfanne serviert 

 

La paillarde de poulet fermier grillée, bouquet de roquette,   29.50 

tomates cerise et copeaux de vieux parmesan, pommes sautées 

CHF 29.50    

Gegrilltes Poulet vom Bauernhof, Ruccolasalat, 

Kirschtomaten, gehobeltem alten Parmesan und gebratene Kartoffeln 

 

Le carré d’agneau en vert pré, sauce ratatouille, cannelloni d’aubergine au 

fromage de brebis 

CHF 45.50 

Lammkarre in der Kräuterkruste, Sauce Ratatouille 

Und Auberginencannelloni mit Schafskäsefüllung 

  45.50   

Les grosses pièces pour deux (selon l’arrivage journalier) 

Fleisch- und Fischgerichte im Ganzen für 2 Personen (nach Tagesangebot) 

 

MENU ETOILE 

L’escabèche de thon rouge, limettes, coriandre et jeunes pousses d’épinards   

Marinierter roter Thunfisch, Limetten, Koriander und junge Spinatsprossen 

  

La Soupe de poissons safranée au lait de coco, parfumée à la citronnelle 

Fischsuppe mit Safran, Kokosnussmilch und Zitronengrass 

 

Le Risotto asperge et Pernod, persillé    

Spargelrisotto mit Pernod und Petersilie 

Le filet de bœuf au poivre de szechuan,  sauce morilles, tagliatelles au beurre 

Gebratenes Rinderfilet mit Szechuanpfeffer, Morcheln und Butterbandnudeln 

 

Le choix de fromages de nos alpages et d’ ailleurs 

Auswahl von Käse 

 

La douceur gourmande de notre pâtissier 

Lassen Sie sich von unserem Patissier überraschen 

 

Menu complet  98.00 

Menu komplett 

2 entrées 78.00 

Menu mit 2 Vorspeisen 

1 entrée, sans fromage  59.00 

Menu mit 1 Vorspeise, ohne Käse 


